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Управления Федеральной службы  

по надзору в сфере защиты прав  

потребителей и благополучия человека  

по Ростовской области в г. Таганроге,   

Неклиновском, М-Курганском,  

Куйбышевском районах 

главному государственному  

санитарному врачу  

С.А. Мусиенко  

 
Уважаемый Сергей Анатольевич! 

 

Направляю Вам информацию  об исполнении предписания от 07.12.2016 г. №703, 

выданного Территориальным отделом Управления Ростпотребнадзора по Ростовской об-

ласти  в г. Таганроге,  Неклиновском, М-Курганском, Куйбышевском районах Муници-

пальному бюджетному дошкольному образовательному учреждению Долоковскому дет-

скому саду «Сказка» с. Долоковка по итогам проведённой плановой проверки по вопросу 

осуществления надзора за исполнением обязательных требований законодательства Рос-

сийской Федерации в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополу-

чия населения:  

№ 
пун
кта 

Пункт несоответствия Выполненные мероприятия Сроки  
исполнения 

4 Внутреннюю отделку помещений 

сада привести в соответствие п.5 

СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-

эпидемиологические требования к 

устройству, содержанию и органи-

зации режима работы дошкольных 

образовательных организаций» 

Внутренняя отделка помеще-

ний детского сада приведена в 

соответствие п.5 СанПиН 

2.4.1.3049-13: 

1. Стены помещений пи-

щеблока, буфетных облицо-

ваны глазурованной плиткой, 

потолки окрашены во-

доэмульсионной краской.  

2. В групповых и спальнях 

стены и потолки окрашены 

водоэмульсионной краской. 

Внутренняя отделка помеще-

ний допускает уборку влаж-

ным способом и дезинфек-

цию.  

Выполнено, ав-

густ 2017 г. 



5 Оборудовать пищеблок достаточ-

ным количеством моечных ванн, 

цельнометаллических разделочных 

столов для сырых и готовых продук-

тов. Складские помещения для про-

дуктов, моечные кухонной посуды 

оборудовать приточно-вытяжной 

вентиляцией 

Оборудование пищеблока 

приведено в соответствие 

п.13.3 и 13.4 СанПиН 

2.4.1.3049-13: 

1. Складские помещения для 

продуктов оборудованы при-

точно-вытяжной вентиляций 

(установлен кондиционер), 

прибором для измерения 

температуры и влажности 

воздуха (гигрометр).  

2. Пищеблок оборудован до-

статочным количеством мо-

ечных ванн, имеется цельно-

металлический разделочный 

стол для обработки пищевых 

продуктов. 

Выполнено, 

август 2017 г. 

 
 

                          Заведующий _________________ Шевченко О.В. 
 

  


